
FORRETTER  Starters  
 

 

Rosfjordens fiskesuppe servert med hjemmebakt brød og aioli                    kr 98,- 

Rosfjord fishsoup served with homemade bread and aioli 

 

 

Røyklaks fra Agnefest servert med asparges, salat og                                   kr 105,- 

vaktelegg fra Annes småbruk. Hvitløkskrutonger og aioli 

Smoked salmon from Lyngdal, served with asparges, salad and quailegg from local 

farm. Garliccrutons and lemonaioli  

 

Bruchetta med spekeskinke, salat, fiken, vaktelegg og pesto                        kr 105,-           

Bruchetta with cured ham, salad, fig, quailegg and basilpesto 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Spør gjerne din servitor om dagens 3-retters! 
Please ask you waiter for today 3-course meal! 



HOVEDRETTER   Maicncourses 
Grillet laks servert med blomkålkrem, lun grønnsaksalat og                           kr 225,- 

Lime-hollandaise saus. 

Grilled salmon served with cauliflower cream, vegetables and lime-hollandaise 

 

Breiflabb fra sørlandet servert med sprøstekt spekeskinke,                            kr 245,- 

smørdampede sommergrønnsaker og sjampingnon- pistasjsaus. 

Monkfish  from sørlandet served with crispy cured ham, vegetables of the season 

and mushroom- and pistachio sauce. 

 

Baconsurret svinemedaljonger servert med sommergrønnsaker                       kr 275,- 

og sjampignon-pistasjsaus 

Porkfilet wrapped in bacon served with mushrooms, onion, spinache and 

mushroom- and pistachio sauce. 

 

Grillet indrefilet av okse servert med asparges, blomkålkrem og                    kr 285,-  

madeirapeppersaus 

Filet of ox served with asparges and madeirapeppersauce 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
Alle våre urter kommer fra Grønnsfjord staudegartneri 
 

Valgfrie poteter til hovedrett(ikke lette retter) 
Fløtegratinerte poteter  Garliccreamed potatoes 

Bakt potet  Baked potato 

Råstekte poteter  Fried potatoes 

Amandine poteter  Amandine potatoes 



LETTE  RETTER   Light courses 
Spareribs m/tigersaus, råstekte poteter og coleslaw. Sterk!                           kr 155,- 

Spareribs with tigersauce, fried potatoes and coleslaw. Spicy! 

 

Rosfjordens burger – 180g hjemmelaget burger grilles etter ønsket                 kr 165,- 

stekegrad. Serveres med frisk salat, ost, bacon, rancherdressing og hjemmelaget 

hamburgerbrød 

Homemade burger grilled to perfection, served with salad, cheese, bacon, 

rancherodressing and homemade bread  

 

Rosfjord pizza - (Kjøttdeig, bacon, løk og tomat)                                                kr 145,- 

Rosfjord pizza (Minced meat, bacon, onions, tomato) 

 
Super nachos– gratinerte nachos, med krydret kjøttdeig,                                         kr 145,- 

salsa, rømme, guacamole og salat 

Super nachos –served with spicy minced meat, topped with salad, sourcream, salsa 

and guacamole 

 
Cæsarsalat med kylling, bacon, aioli, asparges og brødkrutonger                     kr 135,- 

Ceasarsalad served with chicken, bacon, aioli, asparges and crutons 

 
Kyllingsandwich med mozzarella og pesto                                                       kr 135,- 

Chickensandwich with mozzarella and basil pesto 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

DESSERTER   Desserts 
 

Pasjonsfrukt creme brulè                                                                                 kr 95,- 

Crème Brule with a touch pasionfruit 

 

 

Husets hjemmelagde is og sorbet servert med sommerens frukt og bær           kr 95,- 

Homemade ice-cream and sorbet served with seasonable fruit and berries 

 

Hjemmelaget vaniljeis med peanøtt og karamellsaus                                      kr 95,- 

Vanilla ice-cream with peanut and caramellsauce 

 

 

Varm sjokoladefondant servert med mango- og jordbærsalat                         kr 105,- 

og hjemmelaget vaniljeis  

Chocolatefondant served with rhubarb- and strawberry salat and homemade vanilla 

ice-cream 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 


